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Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
ATATURK ILKELERI VE INKILAP ATA 101 1 2+0 2 2

TARIHI I
Osmanli imparatorlugu reformlari; Trablusgarp ve Balkan Savaslari; Birinci diinya Savasi; Mondros ateskes
Antlagmasi; Kongreler; Kurtulus savasinin cepheleri; Mudanya ateskes antlagmasi ve Lozan baris antlasmasi

Ders Adi Kodu Yaryil T+U Saat U.Kredi AKTS
TURK DIiLi I TUR 101 1 2+0 2 2
Dil, Diller ve Tiirk Dili, Dil bilgisi, sozciik ve ciimle, kelime tiirleri, anlatimin 6geleri ve anlatimin tiirleri, diizgiin
ve etkili konusmanin temel ilkeleri

Ders Adi Kodu Yaryil T+U Saat U.Kredi AKTS
INGILIZCE 1 ING 101 1 2+0 2 2
Ogretilen yabanci dili dogru olarak anlayabilme, okuyabilme ve konusabilme

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
BESLENMENIN TEMEL ILKELERI ACK 101 1 3+0 3 4
Beslenmenin Onemi, Yeterli ve Dengeli Beslenme, Besin Ogeleri, Besin Enerji Degerleri, Enerji metabolizmast,
Enerji dengesizlikleri, Baslica Besin Gruplari, Baslica Yiyecek Gruplari, Ozel Durumlarda Olanlarin Beslenmesi,
Beslenme Egitimi.

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
GASTRONOMI TARIHI ACK 103 1 2+0 2 4
Yiyecek iiretimi ve tiiketiminin ekonomik, sosyal, politik ve kiiltiirel agilardan tarihsel gelisimi, Ronesans donemi,
Avrupa ve diinya kiiltiirleri, Endiistri devriminden giiniimiize iiretim sistemlerinin ge¢irdigi degisim ve gastronomi
iizerine etkileri, Yiyecek tiretimi ve tiiketimi ile ilgili olarak bireysel ve sosyal acilardan ortaya ¢ikan degisiklikler

Ders Adi Kodu Yaryil T+U Saat U.Kredi AKTS
GIDA BILiMi ve TEKNOLOJiSI ACK 105 1 3+0 3 4
Gidalarm kimyasal bilesimi, su, protein, yag ve mineral maddeler. Enzim, vitamin, renk, tat ve koku maddeleri.
Gidalarin bozulmasi, gidalarin muhafaza yontemleri. Gida katki maddeleri. Konserve meyve suyu iiretim teknolojisi.
Hububat, bitkisel yag, cay, seker, et ve mamulleri, fermantasyon teknolojisi

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
TEMEL MUTFAK UYGULAMALARIT ACK 107 1 6+0 4 8

Temel sos ve tiirevlerini hazirlamak, Su iirlinlerini hazirlamak ve pisirmek, Salata ve salata soslar1 hazirlamak,
Pilavlar, Makarnalar
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Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
SECMELI HIJYEN ve SANITASYON ACK 109 1 2+0 2 2

Yiyecek ve igecek servisinin sanitasyon, hijyen ve is giivenligi ile ilgili kismi tamitmakta ve aym1 zamanda
ogrencilerin gida giivenligi ve hijyen uygulamalarini incelemelerini saglamaktadir.

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
SECMELI GIDA GUVENLIGI ve GIDA ACK 113 1 2+0 2 2
MEVZUATI
El yikama gibi temel konulardan, gida kaynakli hastaliklara, gida mikrobiyolojisine, bulasmaya, gida giivenligi
yonetim sistemlerine (HACCP) ve gida iiretim ve servis ekipmanlarinin temizligi ve bakimi ve personel hijyeni gibi
daha karmasik konulara kadar 6gretilir. Ozellikle satin alma, hazirlama, isleme, pisirme, bekletme, saklama ve servis
gibi yiyecek akisi sirasinda dogabilecek potansiyel riskler ve bunlarin kontrol 6nlemleri de 6rnek olay ¢alismalarinin
yardimiyla detayli bir sekilde verilmektedir. Calisanlara karsi tehlike olusturabilecek belirli riskler (kesikler,
yaniklar, kayma ve diisme, elektrik soku vb.) is giivenligi kapsaminda ele alinmaktadir.

Ders Adi Kodu Yaryil T+U Saat U.Kredi AKTS
ATATURK ILKELERI VE INKILAP ATA 102 2 2+0 2 2
TARIHI I
Atatlirk’lin ilkeleri ve inkilaplari, Atatlirk doneminde Tiirkiye Cumhuriyetinin dis politikas1 ve Tiirk tarihi

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
TURK DILI IT TUR 102 2 2+0 2 2
Yazili ve sozli anlatim tiirleri; noktalama ve yazim kurallari, anlatim bozukluklari

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
INGILIZCE 11 ING 102 2 2+0 2 2
Gecmis zaman-gelecek zaman-modal fiiller-yer yon sorma verme-mektuplar-nazik istek yapilar

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
BIiLGi VE ILETiSiM TEKNOLOJISi ACK 102
Temel Bilgiler / Windows Isletim Sistemi / Kelime Isleme / Veri Tabani Kullanma / Sunum Hazirlama / Cizelge
Uygulamalar1 / Bilgi Aglar1 Kullanma: E-Posta

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
TEMEL MUTFAK UYGULAMALARI IT ACK 104 2 0+6 4 6
Uluslararas1 Ozel Corbalar, Soslar, Patates Garnitiirleri, Etlerin hazirlanmasi, Kiimes hayvanlari, Sakatatlar, Su
iirinleri, Sebzeler, Kuru Baklagiller
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Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
MENU VE MUTFAK YONETIMi ACK 106 2 3+1 3 6

Saglikli Beslenme Icin Gerekli Besinler Ozellikleri, Dengeli Beslenme Icin Gerekli Giinliik Besin Miktar1 ve
Beslenme ilkeleri / Monii Plan1 Nedir, Planlamaya Etki Eden Faktérler Nelerdir? / Misafirlerin Sosyal ve Ekonomik
Durumlarina Uygun Méniilerin, Standart Regetelerin, Porsiyonlarinin Olusturulmasi / Aylik Master Menii Planlama
/ Haftalik Menii Planlamas1 / Menii ve Miisteri iliskisi Memnuniyeti / Ozel meniileri olusturmak / Porsiyon
maliyetlerini hesaplamak / Satis fiyatin1 olusturmak / On hazirliklar1 yapmak / Menii kartlarini hazirlamak / Menii
Degerlendirilmesi/ Mutfak cesitleri/ Mutfak Organizasyonu

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
YORESEL MUTFAK ACK 108 2 6+0 4 6

Geleneksek Mutfak Ara¢ Geregleri ve Yoresel Yemekler, Bolgelere gore farklilik gosteren yemekler, Bolgelere
gore pisirme teknikleri, Bolgelere gore saklama kosullari, Yoresel mutfagi olusturan faktorler, Mevsimsel ve/veya
donemsel tiiketim farkliliklar, Yéresel Mutfaklarin Yiyecek igecek Ritiielleri, Bolgelere 6zgii tarifler

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
SECMELI YEMEK SUSLEME SANATI ACK 110 2 2+0 2 2
ve FOTOGRAFCILIK

Fotograf Makinesinin tanitimi ve makine ayarlari, fotografta 6zel efektler, goriintiileri projekte etmek, fotograf
makinasi efektleri, filtre ile efekt uygulamalari, hareket, film efektleri, karanlik oda efektleri, fotografta sanatsal
yaklagimlar, yemek fotograf¢iligi, menii fotograflama.

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
SECMELI GASTRONOMI  ACK 114 2 2+0 2 2
MITOLOJiSI
Diinya mitlerinin tanimi, giiniimiizdeki yeri ve dneminin anlagilmasi. Bati (Yunan ve Roma) mitolojileri agirlikl
olarak, mitlerin tarihgesi, 6nemli mitolojik tanr ve tanrigalar, kahramanlik ve ask hikayelerinin tanitilmasi. Mitolojik
konularin Giizel Sanatlarin tiim dallar1 icinde goriildiigii sanat eserlerinden 6rneklerin tanitilmasi, Gastronomi ve
mitolojik hikayeler arasinda baglant1 kurulmasi

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
MESLEKi YABANCI DiL-I ACK 201 3 3+0 3 3

Ogrencilerin sonraki yillarda gorecekleri mesleki Ingilizce derslerini takip edebilmeleri, lisans sonrasi; ve meslek
hayatlarinda ihtiya¢ duyacaklari; Ingilizceye temel olusturacak seviyede Ingilizce dilbilgisi, kelime dagarcigi,
okudugunu anlama, s6zlii anlatim ve yazma becerileridir.

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
TURK MUTFAGI- I ACK 203 3 0+6 4 6
Tirk mutfag: tarihi, yoresel mutfaklar, serbetler, Tiirkiye’nin her bolgesinden mutfaklar ile ilgili caligmalar.
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Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
DUNYA MUTFAKLARI-I ASC 205 3 0+6 4 5

Bu dersin igeriginde Avrupa, Uzak Dogu, Asya ve Amerika kitalarina ait mutfaklarin 6ne ¢ikan 6zellikleri ve
uygulamalar1 yer alir. Ogrencilerin bu cografyalardaki yiyecek kiiltiirii ve mutfaklar1 konularinda bilgi sahibi
olmalar1 saglanir. Diinya iizerindeki o bolgelere ait regetelerin bilgisi teorik ve uygulamali olarak verilir

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
GIRISIMCILIK ACK207 3 3+0 3 3
Bu ders kapsaminda girisimciligin kavramsal ¢ercevesi, yaklagimlari, fonksiyonlari, siireci,
Girisimeilik kiilttirii ve girisimcilik ahlaku ile ilgili konulara islenecektir. Girisimcilik ve kii¢lik isletmelerin yonetimi
ile ilgili temel kavram ve konular tanitilacaktir.

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
MEZUNIYET PROJESI ACK 209 3 3+0 3 3
Ogrenci dort yil boyunca almis oldugu teorik dersler, pratik uygulamalar ve uygulamali egitimlerin sonucunda
edindigi tecriibeleri birlestirerek alaninda donanim sahibi oldugunu gosterebilecegi bir proje ¢alismasi yapar.

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
SEKTOR UYGULAMALARI-I ACK 211 3 0+8 4 5
Sektorel arastirma igerigini paylagma.

Ders Adi Kodu Yaryil T+U Saat U.Kredi AKTS
YiYECEK ICECEK  ACK213 3 2+0 2 2
ENDUSTRISINDEKI TRENDLER
Fast food Akimi, Slow food akimi, Franchising, temali restoran ve bar kavramlari, hizli-rahat restoranlar, basari
hikayeleri, gida giivenligi, kent mutfagi ve mutfak kiiltiirii degerlendirilmesi, gastronomik kiiltlirel mirasin yeniden
icad1, Yiyecek stilistligi ve fotografcilig, yenilebilir ¢igekler, molekiiler gastronomi, gastronomi ile ilgili filmler

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
ISCi SAGLIGI ve GUVENLIGI ACK 215 3 2+0 2 2

Bu ders, is sagligi ve giivenligi hakkindaki temel kavramlar ve tarihsel gelisim kavramlarini; isyerindeki igyeri
hekimi ve is giivenligi uzmaninin gorev yetki ve sorumluluklarini; risk, tehlike, birincil, ikincil, {iglinciil koruma
kavramlarini; fiziksel, kimyasal, biyolojik ve psikososyal riskler; isyerlerindeki is saglig1 ve giivenligi mevzuati ve
isyerindeki uygulamalar konularini igerir.

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
MESLEKI YABANCI DiL-II ACK 202 4 3+0 3 3
Yemek tarifleri, uluslararasi mutfaklari ve farkli pisirme tekniklerini yabanci dilde dgrenmek.
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Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
DUNYA MUTFAKLARI-IT ACK 204 4 0+6 4 6

Ulkelerin sahip oldugu farkli lezzetleri tanimak, bolgesel farklilik gosteren tarifler konusunda mesleki yeterlilige
sahip olmak.

Ders Adi Kodu Yaryil T+U Saat U.Kredi AKTS
TURK MUTFAGI-II ACK 206 4 0+6 4 6
Klasik ve yerel Tiirk mutfaklarinin teorik ve uygulamali olarak 6grencilere aktarilmasinin amaglandigi bu dersin
iceriginde ayrica Tiirk mutfagini olusturan temel yemek teknikleri, eski regetelerin giiniimiiz modern mutfak anlayist
icinde yorumlanmasi ve bugiin gelinen noktada Tiirk yerel mutfak 6zellikleri yer alir. Ogrenciler cografi bolgelerin
Tirk mutfagina sundugu zenginlikleri mevsim, iklim, toprak, hammadde, aligkanliklar vb. agisindan uygulamalarla
Ogrenirler. Bahar dénemine uygun olarak Akdeniz mutfagi, Ege mutfaklar1 agirliklidir.

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
ICECEKLER ACK 208 4 2+0 2 3
Iceceklerin tarihsel gelisimi ve kiiltiirle etkilesimi, alkollii ve alkolsiiz iceceklerin iiretimi ve depolanmasi, yiyecek
ve icecekler arasindaki uyum incelenir

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
SEKTOR UYGULAMALARI-II ACK 210 4 0+8 4 5
Sektor Uygulamalari 6grencinin edindigi teorik ve pratik bilgileri sektdrdeki uzman kisiler denetiminde ve
gbzetiminde uygulayabilmesi ve gelistirmesini saglamaktir.

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
MEZUNIYET PROJESI-II ACK 212 4 3+0 3 3
Bu derse kayit yaptirabilmek i¢in 6grencinin son donem Ogrencisi olmasi gerekir. Bir 6nceki dénemde ortaya
koydugu projesinin devam ettirip sonuglandirir.

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
SECMELI MARKA IMAJI ACK 218 4 2+0 2 2
Kavramsal Boyutuyla Marka ve Marka Y6netimi, Marka Konumlandirma, Marka Kimligi, Markalama Siireci,
Markalama ve Tiiketici Davranigi, Marka Iletisimi, Markalama ve Yeni Medya, Marka Kimligi ve marka imaji
konularint igerir.

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat U.Kredi AKTS
ACIK BUFE ACK 214 4 2+0 2 2
Acik biife tanimi, 6zellikleri ve tiirleri, agik biife organizasyonlarinda planlama ve 6n hazirlik ¢aligmalar, agik biife
meniileri olusturma fiyatlandirma, acik biife meniilerinin uygulanmasi, kokteyl tanimi, 6zellikleri ve tiirleri, kokteyl
organizasyonlarinda planlama ve O0n hazirlik calismalari, kokteyl meniileri olusturma fiyatlandirma, kokteyl
meniilerinin uygulanmasi, ziyafet tanimi, 6zellikleri ve tiirleri, ziyafet organizasyonlarinda planlama ve 6n hazirlik
caligmalari, ziyafet meniileri olusturma fiyatlandirma, ziyafet meniilerinin uygulanmasi
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