SIIRT UNIVERSITESI
SOSYAL BILIMLER MESLEK YUKSEKOKULU

ASCILIK PROGRAMI
DERS ICERIKLERI
2018
Ders Ad1 Kodu Yariyll T+U Saat | UKredi | AKTS
MUTFAK PLANLAMA ASC101 I 3+0 3 4

Isletmelerde mutfagin yeri ve 6nemi, mutfak planlamasi, mutfagin konumu ve fiziksel 6zellikleri, mutfak
tasariminda optimizasyon, mutfakta kullanilan ara¢ ve gerecler, mutfak personelinin gérev ve sorumluluklari,
mutfagin bolimleri, mutfak malzemelerinin bakim onarim ve temizligi, mutfak kazalari, mutfak araglarinin
yapiminda kullanilan ana malzemeler, mutfak isletmelerinde sanitasyon, hijyen ve giivenlik, mutfak araglarinin
calistirilmasinda kullanilan gii¢ kaynaklari, ylizey kaplama ve izolasyonunda kullanilan malzemeler, gida giivenligi,
HACCEP ve TSE belgesi konularini igerir.

Ders Ad1 Kodu Yariyll T+U Saat | U.Kredi | AKTS

MUTFAK ORGANIZASYONU ASC103 1 2-+0 2 4
Yiyecek icecek endiistrisi, yiyecek igecek isletmelerinde organizasyonel yapi, yiyecek icecek isletmelerinde yonetim
ve fonksiyonlari, yiyecek icecek isletmelerinde departmanlar arasi iletisim, isletmenin kurulusu ve kurulus yeri
secimi, iiretim maliyetleri ve fiyatlandirma stratejileri, yiyecek igecek isletmelerinde finansal yonetim, yiyecek
icecek isletmelerinde pazarlama ve tutundurma faaliyetleri yiyecek icecek igsletmelerinde insan kaynaklar1 yonetimi,
yiyecek icecek isletmelerinde arge yiyecek igecek isletmelerinde servis yonetimi yiyecek igecek isletmelerinde
tedarik, yiyecek i¢ isletmelerinde biitce planlamasi konularini icermektedir.

Ders Adi Kodu Yariyll T+U Saat | U.Kredi | AKTS
KONUK ILETiSiMi ASC 105 1 3+0 3 4
[letisim tiirlerinin siniflandirilmasi, yazil ve szlii iletisim, telefonla iletisim, s6zsiiz iletisim kodlarmin énemi, yiiz
yiize iletisimde beden dili kullanimi ve Onemi, konuk tipleri ve davraniglari, konugun isletme igerisinde
karsilasabilecegi olagan dist durumlar, miidahale edilmesi miimkiin olmayan durumlar, konuk isteklerinin,
sikdyetlerinin alinmasi, konuk isteklerinin, sikayetleriyle ilgili kullanilacak formlar ve degerlendirme yontemleri
konularini icerir.

Ders Ad1 Kodu Yariyll T+U Saat | U.Kredi | AKTS
YIYECEK iCECEK SERVISi ASC107 1 2+1 3 4
Isletmeye uygun servis ¢esidini segebilme yetenegi, farkli servis sistemlerine gére ménii hazirlanmas, servis
salonlarinin dekorasyonu, ekipmanlarin yerlesimi, amaglar1 ve personel gorev ve sorumluluklar gibi konular
icermektedir.

Ders Ad1 Kodu Yariyll T+U Saat | U Kredi | AKTS
SECMELI KALITE YONETIM ASC 109 1 2+0 2 4
SISTEMLERI
Kalite yaklasimlari, kalite standartlari, {iretim ve hizmet sektoriinde kalite standardinin 6nemi, kalite ve verimlilik,
kalite ve maliyet, toplam kalite yonetiminin tarihsel gelisimi, toplam kalite yonetiminin temel esaslari, toplam kalite
yoOnetiminin arag ve teknikleri, toplam kalite yonetimi uygulama adimlari, toplam kalite yonetiminde sorun ¢6zme
teknikleri, Tiirkiye’de TKY uygulamalari gibi konular yer almaktadir.

Bu belgeye QR kodu okutarak ya da URL adresini yazarak erisebilirsiniz
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SIIRT UNIVERSITESI
SOSYAL BILIMLER MESLEK YUKSEKOKULU

ASCILIK PROGRAMI
DERS ICERIKLERI
2018
Ders Ad1 Kodu Yariyll T+U Saat | U.Kredi | AKTS
SECMELI GENEL TURIZM ASC 115 1 2+0 2 4

Turizm ve turist kavramlari, turizm ¢esitleri, turizmin gelisimi, tarihi sliregte turizm, turizmin gelismesine etki eden
faktorler, turizm piyasasi, turizm arzi, turizm talebi, turizmin ekonomik etkileri, 6demeler dengesi, istihdam etkisi,
milli gelir etkisi, turizmin sosyal, ekonomik ve fiziksel ¢cevre iliskisi. turizm ve ¢evre, Tiirkiye’de turizmin gelecegine
yonelik SWOT Analizi konularini igerir.

Ders Adi Kodu Yariyll T+U Saat | U.Kredi | AKTS
ATATURK ILKE VE INKILAPLARIT  ATA 101 1 240 2 2
Osmanli imparatorlugu reformlari; Trablusgarp ve Balkan Savaslari; Birinci diinya Savasi; Mondros ateskes
Antlagmast; Kongreler; Kurtulus savasinin cepheleri; Mudanya ateskes antlasmasi ve Lozan baris antlagmast.

Ders Adi Kodu Yanyil T+U Saat | U.Kredi | AKTS
INGILIZCE 1 ING 101 1 2+0 2 2
Ogretilen yabanci dili dogru olarak anlayabilme, okuyabilme ve konusabilme

Ders Ad1 Kodu Yariyll T+U Saat | U.Kredi | AKTS
TURK DILi 1 TAR 101 1 2+0 2 2
Dil, Diller ve Tiirk Dili, Dil bilgisi, sozciik ve ciimle, kelime tiirleri, anlatimin 6geleri ve anlatimin tiirleri, diizgtin
ve etkili konusmanin temel ilkeleri

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat | U.Kredi | AKTS
BIiLGi VE ILETiSiM TEKNOLOJISi ASC 102 2 2+0 2 2
Temel Bilgiler / Windows Isletim Sistemi / Kelime Isleme / Veri Tabani Kullanma / Sunum Hazirlama / Cizelge
Uygulamalari / Bilgi Aglar1 Kullanma: E-Posta

Ders Adi Kodu Yanyll T+U Saat | U.Kredi | AKTS
PiSIRME YONTEMLERI I ASC104 2 242 4 5
Bu ders pisirme yontemlerinin nasil oldugu ve segilen pisirme yontemine en uygun dograma sekillerinin nasil
olmasi gerektigi hakkinda konular1 icermektedir. Endiistriyel mutfaklarda yer temel ekipman ve arag-gereglerin
giivenli ve dogru sekilde kullanabilmesi, diinyada kullanilan temel dograma ve pisirme teknikleri ile bu tekniklerle
yapilan yemekleri, biiyiik ve kiigiikbas hayvanda yer alan etin bdliimlerini ve bu etlerle yapilabilecek yemekleri,
kiimes hayvanlarinin boliimleri ve bu boliimler ile yapilabilecek yemekleri, deniz tiriinleri, balik filetosu ve bu
iiriinlerle yapilacak yemeklerin uygulamalari egitimini igerir. Her tiir hizmet ve tesis i¢in menii planlamasinin
aciklamasim igerecektir. Ogrenciler segme, gelistirme, fiyat yapisi ve restoran tarzi da dahil olmak iizere menii
diizenini anlamaya ¢aligsacaklardir. Bu ders menii, lokasyon ve beklenen miisteri tiiriinii igeren gida hizmeti dizayn
konseptini igermektedir. Ogrenciler, gidalarin uygun bir sekilde taginmasi ve depolanmast spesifikasyonlari da
dahil olmak iizere, satin alma prosediirlerine tabi tutulacaklardir. Bu ders konferans, gosteri ve yemek hazirlama,
maliyet hesaplama yontemlerini ve menii yonetim-denetim konularini igermektedir.

Bu belgeye QR kodu okutarak ya da URL adresini yazarak erisebilirsiniz
/7 sbmyo.siirt.edu.tr/detay/ders-icerikleri/622914418.html
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SIIRT UNIVERSITESI
SOSYAL BILIMLER MESLEK YUKSEKOKULU

ASCILIK PROGRAMI
DERS ICERIKLERI
2018
Ders Ad1 Kodu Yariyill T+U Saat | U.Kredi | AKTS
MENU PLANLAMA ASC 106 2 3+0 3 5

Saglikli Beslenme I¢in Gerekli Besinler Ozellikleri, Dengeli Beslenme Icin Gerekli Giinliik Besin Miktar1 ve
Beslenme ilkeleri / Monii Plani Nedir, Planlamaya Etki Eden Faktorler Nelerdir? / Misafirlerin Sosyal ve Ekonomik
Durumlarina Uygun Méniilerin, Standart Regetelerin, Porsiyonlariin Olusturulmasi / Aylik Master Menii Planlama
/ Haftalik Menii Planlamas1 / Menii ve Miisteri iliskisi Memnuniyeti / Ozel meniileri olusturmak / Porsiyon
maliyetlerini hesaplamak / Satis fiyatin1 olusturmak / On hazirliklar1 yapmak / Menii kartlarini1 hazirlamak / Menii
Degerlendirilmesi/ Mutfak cesitleri/ Mutfak Organizasyonu

Ders Adi Kodu Yariyll T+U Saat | U.Kredi | AKTS
YORESEL MUTFAK ASC 108 2 3+1 4 6
Geleneksek Mutfak Arag Geregleri ve Yoresel Yemekler, Bolgelere gore farklilik gosteren yemekler, Bolgelere gore
pisirme teknikleri, Bolgelere gore saklama kosullari, Yoresel mutfagi olusturan faktorler, Mevsimsel ve/veya
donemsel tiikketim farkliliklari,
Yoresel Mutfaklarin Yiyecek Igecek Ritiielleri, Bolgelere 6zgii tarifler.

Ders Ad1 Kodu Yariyll T+U Saat | UKredi | AKTS
SECMELI TURIZM COGRAFYASI ASC 110 2 3+0 3 3
Cografya ve Turizm iliskisi; Turizm Cografyasi ile Ilgili Temel Kavramlar; Turizm Talebinin Cografi Dagilimi;
Turizm Arzinin Cografi Dagilimi; Uluslararast Turizm ve Uluslararasi Turist Akiglari; Tiirkiye'de Turizm ve Yerli
Turist Akisi;Tiirkiye nin mevcut turizm potansiyeli (dogal ve kiiltiirel ¢ekicilikler), alternatif turizm etkinlikleri ve
Tiirkiye'de uygulanabilirlikleri, sorunlar ve ¢dziimleri.

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat | U.Kredi | AKTS
SECMELI HIJYEN SANITASYON ASC 114 2 340 3 3
Yiyecek ve icecek servisinin sanitasyon, hijyen ve is giivenligi ile ilgili kismi1 tanitmakta ve ayni zamanda
ogrencilerin gida giivenligi ve hijyen uygulamalarini incelemelerini saglamaktadir.

Ders Adi Kodu Yariyll T+U Saat | U.Kredi | AKTS
ATATURK ILKELERI VE INKILAP ATA 102 2 2+0 2 2
TARIHI IT
Atatiirk’iin ilkeleri ve inkilaplari, Atatiirk doneminde Tiirkiye Cumhuriyeti’nin dis politikas: ve Tiirk tarihi

Ders Adi Kodu Yariyll T+U Saat | U.Kredi | AKTS
TURK DILI I TAR 102 2 240 2 2
Yazili ve sozlii anlatim tiirleri; noktalama ve yazim kurallari, anlatim bozukluklar

Ders Adi Kodu Yariyll T+U Saat | U.Kredi | AKTS

Bu belgeye QR kodu okutarak ya da URL adresini yazarak erisebilirsiniz
/4 sbmyo.siirt.edu.tr/detay/ders-icerikleri/622914418.html
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SIIRT UNIVERSITESI
SOSYAL BIiLIMLER MESLEK YUKSEKOKULU
ASCILIK PROGRAMI
DERS ICERIKLERI
2018

INGILIZCE IT ING 102 2 2+0 2 2
Gecmis zaman-gelecek zaman-modal fiiller-yer yon sorma verme-mektuplar-nazik istek yapilar

Ders Ad1 Kodu Yariyil T+U Saat | U Kredi | AKTS
MESLEKI INGILIZCE I ASC 201 3 3+0 3 3
Ogrencilerin sonraki yillarda gorecekleri mesleki Ingilizce derslerini takip edebilmeleri, lisans sonrasi ve meslek
hayatlarinda ihtiyag duyacaklari; Ingilizceye temel olusturacak seviyede Ingilizce dilbilgisi, kelime dagarcig,
okudugunu anlama, sézlii anlatim ve yazma becerileridir.

Ders Adi Kodu Yariyll T+U Saat | UKredi | AKTS

PiSIRME YONTEMLERI II ASC 203 3 342 5 5

Bu ders pisirme yontemlerinin nasil oldugu ve segilen pisirme yontemine en uygun dograma sekillerinin nasil olmast
gerektigi hakkinda konular1 icermektedir. Endiistriyel mutfaklarda yer temel ekipman ve arag-gereclerin giivenli ve
dogru sekilde kullanabilmesi, diinyada kullanilan temel dograma ve pisirme teknikleri ile bu tekniklerle yapilan
yemekleri, biiyiik ve kii¢iikbas hayvanda yer alan etin boliimlerini ve bu etlerle yapilabilecek yemekleri, kiimes
hayvanlarimin boliimleri ve bu boliimler ile yapilabilecek yemekleri, deniz {irtinleri, balik filetosu ve bu iiriinlerle
yapilacak yemeklerin uygulamalar1 egitimini igerir.

Ders Adi Kodu Yariyll T+U Saat | U.Kredi | AKTS
SOGUK MUTFAK ASC 205 3 3+1 4 5
Soguk soslar ve marinatlar, Salatalar, Tiirk mutfagina ait soguk mezeler, Diinya mutfagina ait soguk mezeler, Soguk
ordovrler, Soguk kanepeler ve sandvicler, Soguk corbalar, Zeytinyaglilar, Pate, galantin ve muslar, Soguk biife,
Soguk tabaklarin hazirlanmasi ve sunumu, Soguk biifelerin hazirlanmasi ve dekoru

Ders Ad1 Kodu Yariyil T+U Saat | U Kredi | AKTS
MUTFAK URUNLERI ASC 207 3 3+1 4 4
Sebze ve meyve garnitiirleri hazirlama, Karbonhidratli ve et garnitiirleri hazirlama, Berrak ve koyu kivamli ¢orbalari
hazirlama, Milli ve 6zel corbalar hazirlama, Kahvaltilik yumurta hazirlama, Kahvaltilik yiyecek —igecek hazirlama,
Sigir,dana, koyun,kuzu etini kullanima hazirlama, Kiimes, av hayvanlar1 ve sakatatlari kullanima hazirlama, Su
iirtinlerini hazirlayip pisirme

Ders Adi Kodu Yariyill T+U Saat | UKredi | AKTS
ZIYAFET SERVIS YONETIMI ASC 209 3 2+1 3 4
Ziyafet anlagsmasi yapmak ziyafet oncesi hazirlik yapmak ziyafet servisi yapmak outside catering organizasyonu
yapmak miizik eglence aktivitesini organize etmek catering servisini yapmak konularini igermektedir.

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat | UKredi | AKTS
SEKTOR UYGULAMALARI-I ASC 211 3 0+8 4 5
Sektorel arastirma icerigini paylagma.

Bu belgeye QR kodu okutarak ya da URL adresini yazarak erisebilirsiniz
/4 sbmyo.siirt.edu.tr/detay/ders-icerikleri/622914418.html
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SIIRT UNIVERSITESI
SOSYAL BILIMLER MESLEK YUKSEKOKULU

ASCILIK PROGRAMI
DERS ICERIKLERI
2018
Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat | UKredi | AKTS
SECMELI iLETISiM ASC 213 3 2+0 2 2

Ogrencinin, iletisim ve dnemini, iletisim kurma yollar1, engel ve problemleri, iletisim tiirleri ve modelleri, orgiitsel
iletisimin anlam1 ve islevleri, etkin iletisimin 6zelliklerini kavramasini saglamaktir.

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat | UKredi | AKTS
ISCi SAGLIGI ve GUVENLIGI ASC 215 3 2+0 2 2
Bu ders, is sagligi ve giivenligi hakkindaki temel kavramlar ve tarihsel gelisim kavramlarini; isyerindeki igyeri
hekimi ve is giivenligi uzmaninin gorev yetki ve sorumluluklarini; risk, tehlike, birincil, ikincil, {igiinciil koruma
kavramlarini; fiziksel, kimyasal, biyolojik ve psikososyal riskler; isyerlerindeki is saglig1 ve giivenligi mevzuati ve
isyerindeki uygulamalar konularini igerir.

Ders Adi Kodu Yariyll T+U Saat | U.Kredi | AKTS
MESLEKi YABANCI DiL-1I ASC 202 4 3+0 3 2
Yemek tarifleri, uluslararasi mutfaklari ve farkli pisirme tekniklerini yabanci dilde dgrenmek.

Ders Adi Kodu Yariyll T+U Saat | U.Kredi | AKTS
DUNYA MUTFAKLARI ASC 204 4 3+2 5 5

Ulkelerin sahip oldugu farkli lezzetleri tanimak, bolgesel farklilik gosteren tarifler konusunda mesleki yeterlilige
sahip olmak. Bu dersin iceriginde Avrupa, Uzak Dogu, Asya ve Amerika kitalarina ait mutfaklarin 6ne ¢ikan
ozellikleri ve uygulamalar1 yer alir. Ogrencilerin bu cografyalardaki yiyecek kiiltiirii ve mutfaklar1 konularinda bilgi
sahibi olmalar1 saglanir. Diinya {izerindeki o bolgelere ait regetelerin bilgisi teorik ve uygulamali olarak verilir.

Ders Adi Kodu Yariyll T+U Saat | U.Kredi | AKTS
ZIYAFET MUTFAGI ASC 206 4 3+1 4 4
Ziyafet organizasyonu yapmak, Out side Catering (isletme disinda verilen yiyecek igecek hizmetleri) organizasyonu
oncesi hazirliklar1 yapmak, Out side Catering faaliyetini yapmak, Agik biife yiyecekleri hazirlamak/hazirlatmak,
Acik biife icin kahvalt1 biifesi hazirlama, Acik biife icin yemek ve kokteyl hazirlama.

Ders Adi Kodu Yariyll T+U Saat | U.Kredi | AKTS
MUTFAK CESITLERI ASC 208 4 3+0 3 4
Personel mutfagini yonetmek, Kurum mutfagi yemeklerini hazirlamak/hazirlatmak Yerel mutfag: yonetmek, Alakart
mutfak ¢aligmalar1 yapmak, Alakart yemekleri, soslar1 ve garnitiirleri hazirlamak/hazirlatmak.

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat | U.Kredi | AKTS
SEKTOR UYGULAMALARI-II ASC 210 4 0+8 4 5
Sektor Uygulamalari 6grencinin edindigi teorik ve pratik bilgileri sektdrdeki uzman kisiler denetiminde ve
gbzetiminde uygulayabilmesi ve gelistirmesini saglamaktir.

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat | UKredi | AKTS
PROTOKOL VE SOSYAL DAVRANIS ASC 212 4 2+1 3 4
KURALLARI
Tanigma ve tanistirma kurallari, hitapla ilgili kurallar, yazigsmalarda dikkat edilecek kurallar, telefon gériismelerinde
uyulmasi gereken kurallar, selamlama kurallari, ziyaret ve goriismelerde uyulacak kurallar, yemekle ilgili kurallar,
toplantilarla ilgili kurallar, giyimle ilgili uyulmas1 gereken kurallar.

Bu belgeye QR kodu okutarak ya da URL adresini yazarak erisebilirsiniz
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SIIRT UNIVERSITESI
SOSYAL BILIMLER MESLEK YUKSEKOKULU

ASCILIK PROGRAMI
DERS ICERIKLERI
2018
Ders Adi Kodu Yariyll T+U Saat | UKredi | AKTS
SECMELI PASTANE URUNLERI ASC 214 4 2+0 2 3

Cesitli hamur tekniklerini kullanarak c¢esitli pastane iriinlerini hazirlama yeterliklerini kazandirmak
amaglanmaktadir. Basit hamur ile iiriin ile hazirlamak/ hazirlatmak, yagli hamur ile {iriin hazirlamak/ hazirlatmak,
mayalt hamur ile {iriin hazirlamak/ hazirlatmak, pismis hamur ile triin hazirlamak/ hazirlatmak, kek/ pasta
hazirlamak hazirlatmak, kuru pasta hazirlamak/ hazirlatmak, tatli hazirlamak/ hazirlatmak, tart, tartdlet, pay ve kis
¢esitleri hazirlamak/ hazirlatmak, seker ve ¢ikolata siislemeleri yapmak/yaptirmak.

Ders Adi Kodu Yariyil T+U Saat | U.Kredi | AKTS
ARASTIRMA YONTEM VE ASC 218 4 2+0 2 3
TEKNIKLERI
Arastirma yoOntemleri, niceliksel aragtirma (quantitative research), niteliksel arastirma — qualitative research:
(gbzlem, 6rnek olay, miilakat, anket), arastirma kaynaklari (kiitiiphaneler, elektronik ortam, {iniversite kiitiiphaneleri,
devlet arsivleri, elektronik kiitiiphaneler, siireli yaymlar, gazete arsivleri), bilimsel yazma ve sunu hazirlama, ofis
programlarina ait uygulamalar, APA yazim yontemi. I¢indekiler tablosu, kaynak gosterme, tablo ve grafik hazirlama,
Problemin ortaya konmasi, amacin ve konuya ait 6nemin belirlenmesi, arastirmayla ilgili varsayim, sinirliliklar,
yontemin ortaya konmasi, arastirma yapilacak konuyla ilgili kaynak taramasi yapma, rapor ve yazim asamasi,
hazirlanan konunun sunulmasi, sunulan konu tizerinde tartisma ortama.

Bu belgeye QR kodu okutarak ya da URL adresini yazarak erisebilirsiniz
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